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Regolamento “Passione Pizza Contest” 
 
 
 

 
L’Associazione UNI.SAPORI in collaborazione con l’Azienda Molini Pizzuti indice la prima edizione del premio “Passione 

Pizza Contest”. 

 

Articolo 1 

 

Gli organi del Concorso sono: 

- il Comitato Organizzatore costituito da un responsabile dell’Associazione Uni.Sapori ed un responsabile dell’Azienda 

Molini Pizzuti. 

- La giuria composta da 7 componenti di cui 3 pizzaioli professionisti, 1 membro dell’associazione Uni.Sapori che abbia 

competenze nel campo dell’analisi sensoriale e della gastronomia, 1 membro dell’azienda Molini Pizzuti che abbia 

specifiche competenze nel campo della pizza e lievitati, 2 giornalisti o food blogger 

- Il giudizio della giuria è insindacabile 

 

Articolo 2 

Finalità del premio 

Il premio si pone i seguenti obiettivi: 

o la valorizzazione della pizza napoletana e dei suoi ingredienti, realizzata con prodotti di qualità, al fine di favorirne la 

conoscenza da parte dei consumatori e rafforzarne la presenza sui mercati nazionali ed esteri; 

o la sensibilizzazione di tutta la filiera produttiva per il miglioramento della qualità e per la cura dell’immagine del prodotto, 

ai fini della presentazione dello stesso su mercati sempre più qualificati; 

o una giusta valorizzazione delle professionalità operanti nel settore; 

o la sensibilizzazione dei produttori per incrementare le produzioni di prodotti di elevata qualità. 

 

Articolo 3 

Requisiti di partecipazione  

1. Possono partecipare al Premio persone singole o in coppia, che non siano professionisti del settore o abbiano lavorato 

come pizzaioli per almeno due anni prima del concorso pena esclusione dal concorso. 

2. La commissione si riserva di verificare i requisiti dei partecipanti dall’esame della documentazione rilasciata o da 

eventuali ulteriori verifiche; 

 

Articolo 4 

Regole e criteri di assegnazione del punteggio 

1. Il tema del concorso è la pizza napoletana 

2. La realizzazione della pizza non è vincolata ad alcun disciplinare, quindi potrà essere realizzata con tecniche o 

ingredienti personali 

3. Il contest si sviluppa in due fasi: 

- Fase 1 preselezione sulla base della valutazione del materiale fotografico e documentale inviato 
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- Fase 2 competizione in presenza dei 20 partecipanti che hanno superato la preselezione, che si terrà il giorno 

14 luglio 2023 nell’ambito della manifestazione “Festa della Pizza Salerno”, nel piazzale Salerno Capitale 

(Grand Hotel Salerno) 

- Fase 3 premiazione (si procederà nella stessa giornata a conclusione dell’iniziativa) 

4. Il concorrente, nella prima fase di selezione, dovrà inviare all’indirizzo mail info@unisapori.it una foto del 

partecipante che mantiene la pizza ben evidente in primo piano ed una foto di un trancio di pizza in primo piano 

che ne evidenzi l’alveolatura 

5. Il materiale fotografico va inviato entro e non oltre il 7 luglio 2023, pena esclusione dal concorso. Il materiale 

pervenuto successivamente potrà essere ammesso a discrezione della giuria considerando la disponibilità di tempo 

per la valutazione 

6. Il punteggio verrà assegnato dalla giuria nel modo seguente: 

- 3 punti per la struttura e forma della pizza 

- 1 punti per il procedimento 

- 2 punti per il topping 

- 2 punto per l’originalità della pizza 

- 1 punto per il risultato finale 

- 1 punto per l’olio utilizzato nel condimento (preferenza oli Campani) 

7. La classifica della preselezione sarà pubblicata sul sito www.unisapori.it almeno 3 giorni prima della fase finale (14 

luglio 2023) 

 

NB 

I finalisti dovranno portare con se l’impasto già pronto ed i prodotti per il condimento della pizza 

La partecipazione al contest è completamente gratuita 

 
 

PREMI 
Il 1° classificato  

- Tre moduli “MASTERCLASS PIZZA NAPOLETANA” presso la scuola Molini Pizzuti 

Il 2° classificato  

- due moduli “MASTERCLASS PIZZA NAPOLETANA” presso la scuola Molini Pizzuti 

Il 3° classificato 

- un modulo “MASTERCLASS PIZZA NAPOLETANA” presso la scuola Molini Pizzuti 

Il 4° classificato 
- due confezioni da kg. 25 di farina Molini Pizzuti a scelta 

Il 5° classificato 
- una confezione da kg. 25 di farina Molini Pizzuti a scelta 

 
NOTE 

Il contest è disciplinato dal presente regolamento, che i partecipanti sono tenuti a consultare ed 
accettare conseguentemente alla partecipazione all’iniziativa. 
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